
CUVÉE CONCERTO
VINO SPUMANTE ROSÈ - EXTRA DRY

PINK IS TRENDY
quando il rosa è di moda.

La “Cuvée Concerto“ esprime già dal nome la sua natura. Un concerto di esperienze 
gustative, dall’intenso sapore del Raboso, fino al fruttato del Prosecco, la melodia frizzante 
accompagna il palato lasciandone intatta la sensibilità. Il Rosè sta diventando sempre più 
una tendenza, forse perchè il mondo non è solo bianco o nero?

PINK IS TRENDY
whenever pink is stylish

“Cuvée Concerto”, from its name you can really tell its nature. It is a concert of tasting 
experiences, from the deep Raboso taste to the fruity Prosecco flavour, the fizzy melody 
plays the palate without affecting its sensibility. Rosé is getting more and more trendy, 
maybe because life is not just black and white?

DATI TECNICI
alcool: 11,0%  +/- 0,5
acidità: 5,50 gr/l  +/- 0,5
residuo zuccherino: 15,50 gr/l

temperatura di servizio: 6-8 °c

vendemmia: manuale, settembre

spumantizzazione:  pressatura soffice, decantazione 
statica del mosto, fermentazione a temperatura 
controllata ad opera di lieviti selezionati. Affinamento  e 
sosta sulla feccia nobile per 60/90 giorni.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
alcohol: 11,0%  +/- 0,5
acidity: 5,50 gr/l  +/- 0,5
residual sugar: 15,50 gr/l

serving temperature: 6-8 °c

harvest: manual, september

vinification: soft pressing, static decanting of the must, 
fermentation at a controlled temperature by means of 
selected yeasts. refinement and rest on noble lees for 
60/90 days.


